附件2 职工食堂标准化基础设施配备指标
说明：乙方经营期间食堂硬件设施必须达到本指标，甲方将对照本指标开展日常及季度考核，未达标按照附件3 服务质量考核表予以扣分处理。
表格
	[bookmark: _GoBack]序号
	指标项目
	基本指标要求

	1
	水电
	食堂具备完好电源、水源系统，并配备应急供电、供水设备；管线排布规范，无跑冒滴漏。

	2
	消防
	食堂用火、用电及易燃易爆物品配置合格灭火消防器材；食堂内外消防设施齐全完好，可随时正常投入使用；燃气报警、排风装置完好有效。

	3
	操作间
	排水、排烟、排气管道畅通，废气、废水排放符合环保要求，不造成环境污染；地面易清洗消毒，具备防滑功能；功能分区清晰。

	4
	备餐间
	配备有效保温设施；柜台及售餐窗口整洁卫生、易于清洗；落实生熟分区管理。

	5
	餐厅
	就餐区域宽敞、整洁、明亮；就餐环境文明舒适；设置专门员工餐具存放柜；餐桌椅完好。

	6
	厨具
	配备餐饮行业所需全部厨具，包含各类台、柜、货架、炉灶、手推车、和面机、消毒柜等一般设备及加工设备；设备满足食堂供餐规模。

	7
	电脑收银系统
	食堂须完整安装电脑收银系统及线上点餐小程序系统，满足医患点餐、科室送餐业务需要。

	8
	仓库
	设置主、副食仓库；仓库具备防盗、防火、防鼠、防蟑、防蝇、防尘、防潮、通风条件；各类食品分类、分架、隔墙离地有序存放。

	9
	消毒设备
	食堂配备合格消毒设施设备；公用餐具、熟食装载器皿、熟食刀勺等用具按规范实施清洗、化学浸泡或高温消毒。

	10
	油烟及餐厨废弃物
	油烟净化设施正常开启运行，排放达标；餐厨垃圾、废弃油脂分类收集，交由具备资质单位处置，建立处置台账。



